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Note:  
Al onze borrel & cateringvaarten (behalve de knapzak Lovers en Rembrandt van Rijn) zijn 
inclusief kapitein, bediening, linnen,  boothuur af/aan Café Lounge Rederij Lovers op de Prins 
Hendrikkade 25 & dranken conform vermelding in het menu. Doch exclusief gidsservice 
(behalve bij de Red light Candlelight & Architectuur Cruise). De gidsservice is optioneel bij te 
boeken. Eventueel extra boothuur/bediening/gids is mogelijk en wordt u in rekening gebracht. 
Op verzoek en in overleg met de chef-kok, wordt er voor kinderen, gasten met vegetarische 
wensen e.d. een culinaire invulling afgsproken. Kinderprijs geldt van 4 – 12 jaar & baby’s 0 t/m 
3 jaar zijn gratis. 
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1.)    Ontbijtcruise 
 

1.1) Alle Hens aan dek Ontbijtbuffet  
In buffetvorm staan schalen met jonge en belegen kaas, schalen met luxe vleeswaren, 
yoghurt & cereals, diverse soorten confiture, honing & roomboter, croissant (een p.p.) en 
diverse broodjes (twee p.p), chipolataworstje, roerei & bacon, melk & jus d’orange voor u 
klaar. Op uw tafel staat de koffie/thee voor u klaar. 
  
Duur: 1,5 uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan Café Lounge Rederij Lovers, Prins 
Hendrikkade 25, de beschreven dranken en te boeken vanaf 20 betalende personen.         
 

Prijs per persoon € 36,50  

 
2.)    Lunchcruises 
 
2.1)  English High Tea du Chef   
Assortiment van muffins, scones met confiture, diverse hartige ‘finger’ sandwiches, gerookte 
zalm met crème fraîche, carpaccio met pesto en parmezaanse kaas, mozzarella met tomaat, 
huisgemaakte chocoladetaart met verse aardbeien. Op tafel staat koffie en thee voor u klaar.             
              
Duur: twee uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan Café Lounge Rederij Lovers, Prins         
Hendrikkade 25, de beschreven dranken en te boeken vanaf 20 betalende personen. 
          

Prijs volwassenen € 36,00 

 

2.2)  Knapzak Lovers  
Gezellig voor op een één uur durende rondvaart, museumboot of op een privéboot.         
De lunchbox is gevuld met: 
Een wit bolletje met verse achterham en een bruin bolletje Hollandse kaas, beide met 
roomboter, een energiereep, vers handfruit & een beker halfvolle melk. 

 
 

 

2.3)  Schippers koffie-uurtje  
 In buffetvorm treft u koffiebroodjes, muffins, brownies & tramezzini’s (een p.p.) met tonijn en 
komkommer, mortadella, mozarella-tomaat & jus d’orange. 
               
Op tafel staat de koffie en thee voor u klaar. 
               
Duur: twee uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan Café Lounge Rederij Lovers, Prins  
 Hendrikkade 25, de beschreven dranken en te boeken vanaf 20 betalende personen.    
      
Prijs per persoon € 29,50 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Prijs per persoon € 8,50 
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2.4)  Tussen wal & schip Lunchbuffet  
  We beginnen met een uitgeserveerde soep van de dag.  
              
              De traditionele koffietafel bestaat uit: diverse luxe broodjes, vleeswarenplateau  
              varié, gesneden jonge & belegen kaas, romige aardappelsalade, rijk gevulde  
              zalmsalade, gerookte heilbot, Provençaalse omelet, Franse confiture & roomboter,  
  (karne) melk & jus d’orange. 

               
       Op tafel staat de koffie en thee voor u klaar. 
   
              Duur: twee uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan vanaf Café Lounge Rederij Lovers,  

 Prins Hendrikkade 25, de beschreven dranken en te boeken vanaf 20 betalende personen.         
  

Prijs per persoon € 39,50 

 
 

2.5)  Zomerse All in Lunch 
Een smakelijke zomerse drie gangen lunch, ontvangst met een glas Prosecco en  
onbeperkt Hollandse bar (bier, wijn & fris). Alle gangen worden uitgeserveerd. 
   
Huisgemaakte tomatensoep met basilicumschuim 
 
Sneetjes stokbrood met kruidenboter en geraspte kaas 
 
Pistoletje met ‘Old Amsterdam’ en mosterdmayonaise 
               
Duur: twee uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan vanaf  Café Lounge Rederij Lovers, 
Prins Hendrikkade 25, de beschreven dranken en te boeken vanaf 20 betalende personen.      
Half uur verlenging mogelijk met koffie/thee en digestieven voor € 14,00 p.p      
 

Prijs volwassenen per persoon € 37,50  

 
3.) Borrelen aan boord 
 
3.1)  Lente & zomerborrel  
Een twee uur durende borrelvaart met bij ontvangst een glas Prosecco met borrelnootjes, 
oude Hollandse kaas, komijnekaas, leverworst, knapperig gezonde snack & Amsterdams 
zuur. Inclusief boothuur, onbeperkt Hollandse bar, bediening, af & aan vanaf Café Lounge 
Rederij Lovers, Prins Hendrikkade 25 & te boeken vanaf 20 betalende personen.  

              
  

Prijs volwassenen per persoon € 29,50 

 



22 februari 2010 Cateringarrangementen Lovers 2010/IVB  4 

  

3.2) Borrelcruise SAIL 2010  
Een twee uur durende borrelvaart, ontvangst met Schippersbitter en ossenworst op plateau bij 
binnenkomst. Verder jonge Hollandse kaas, komijnekaas, Japanse nootjes, gemarineerde 
kipkluifjes, gehaktballetjes, leverworst & Amsterdams zuur. Stokbrood met tapenade.  Inclusief 
boothuur, onbeperkt Hollandse bar, bediening, af & aan vanaf Café Lounge Rederij Lovers, 
Prins Hendrikkade 25 en te boeken vanaf 20 betalende personen. 7 dagen per week te 
boeken, tijdens Sail 2010 (19-23 augustus) varen we NIET door het Sailgebied, alleen door de 
grachten van Amsterdam.   
 

Prijs per persoon € 35,00 

 
      

3.3) Rembrandt van Rijn 
Assortiment nootjes, kaas/worst en olijven. (exclusief boothuur en bediening) 

 
  

Prijs per persoon € 7,50 

 

 
3.4) Tapascruise ‘Barcelona’ 

Ontvangst met een glas Cava. Diverse lekkere hapjes uit ons assortiment, gebaseerd op vijf 
hapjes per persoon. 
Gemengde nootjes op tafel, haring op roggebrood, prikkertje met mozzarellabolletje en een  
cherrytomaatje, gemarineerd in basilicumpesto, crostini met huisgerookte eendenborst met 
balsamicosiroop, crostini met filet américain rundercarpaccio en parmezaanse kaas, spiesje 
van gemarineerde gamba en cherrytomaatje, terrine van roggebrood en romige kaas 
  

Prijs per persoon € 39,50 

 

4.) Romantisch dineren bij Lovers 

 
4.1) Dinner Cruise All in 
Beleef tijdens een twee uur durende cruise een vier gangen diner, ontvangst met een glas Kir  
& onbeperkt Hollandse bar aan boord een onvergetelijke avond uit.       

     
    Huisgemaakte runderpastrami met een frisse aardappelsalade  

en een tomatensalsa 
of 

Volendamse gerookte forel met aardappelsalade en een  
kruidendressing 

 
*** 

Heldere champignonsoep met fijngesneden prei 
 

*** 
Gevulde parelhoen met mozzarella, een balsamicojus 

en aardappel-groentetaart 
of 

Zalmtournedos, gevuld met kruiden, aardappel-groentetaart  
en een basilicum-botersaus 

 
*** 

Dessert du Chef 
 

Koffie/thee met chocolaatje 
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Vegetarisch Menu 

Tomatenbavarois met balsamicosiroop en tomatensalsa 
Heldere champignonsoep met fijngesneden prei 

Tortellini, gevuld met spinazie, begeleid door gorgonzolasaus 
Dessert du Chef 

        
Duur: twee uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan vanaf Café Lounge Rederij Lovers, 
Prins Hendrikkade 25 & en te boeken voor zowel individuelen als groepen.   
Afvaarttijd hoogseizoen 18-03-2010 t/m 30-10-2010: Dagelijks om 19:30 uur  
 

Prijs volwassenen per persoon € 69,50 

Prijs kinderen per persoon € 45,00 

 
 Kindermenu:  
 Tomatensoep met soepstengel & kleurplaat 
  *** 

Kinderhamburger of knakworst met garnituur 
***  

Gevulde cartoonbeker 
 

Note: Gelieve de keuze voor het hoofdgerecht vooraf door te geven aan de reserveringsafdeling. 

 
4.2) Italiaans Buffet All in 

        Heerlijk 2,5 uur tafelen met traditionele Italiaanse warme en koude gerechten met  
             een glas Prosecco op plateau bij ontvangst & onbeperkt Hollandse bar.  
              
             Op uw tafel staan Toscaanse truffeltapenade en diverse broodjes & kruidenboter  
             voor u klaar. 
             Koude gerechten 
 

Kalfsverrassing 
Dungesneden kalfsfilet met tonijnmayonaise, ansjovis, kappertjes en groene kruiden 

 
Carpaccio 
Dungesneden rundermuis met olijfolie, parmezaanse kaas en pijnboompitten 

 
Asperges 
In olijfolie gemarineerde groene asperges met serranoham, parmezaanse kaas en rucola-sla 

 
Vegetarische salade 
Mozzarellabolletjes met cherrytomaatjes, gemarineerd in olijfolie en verse basilicum 

 
Warme gerechten 

 
Kipfilet, ingerold met Italiaanse ham met penne pasta & paddenstoelen-roomsaus 

 
Vegetarische groentelasagne, rijk gevuld met verse groenten 

 
Ratatouille 
Vers gebakken groenten met verse kruiden 

 
Voor de visliefhebbers 
In de oven gegaarde zalm met zwarte olijventapenade en verse pasta 
met basilicumsaus 

 
Dessert 
Tiramisu 
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Een luchtig dessert met lange vingers, koffielikeur en mascarpone, 
huisgemaakt door de chef 
              
Koffie & thee met een glaasje Amaretto  
 
Duur: 2,5 uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan vanaf Café Lounge Rederij Lovers,  
Prins Hendrikkade 25 en te boeken vanaf 20 betalende personen.        
 

 

    

4.3)  Spaanse Tapascruise All in 

Heerlijk 2,5 uur tafelen met traditionele warme en koude Spaanse gerechten. Ontvangst met 
een glas Cava op plateau en onbeperkt Hollandse bar. 
 
Op tafel bij binnenkomst: gemarineerde olijven, brood en boter. 
Koude gerechten 
Een glaasje gazpacho 
Bruschetta: spiesje van mozzarella in pesto gemarineerd 
Gamba’s, gemarineerd in knoflookolie  
Tomatenbavarois met pata negraham 
Gebakken mosselen met chorizo en olijven 
Kleine paprika, gevuld met geitenkaas en honing 
Geroosterde kippenvleugels 
Spaanse gehaktballetjes in tomatensaus 
Spaanse visstoofpot met mosselen in de schelp 
Mini saté (kleine huisgemaakte saté in pikante satésaus) 

 
Dessert 
Als dessert serveren wij u een crème Catalana 
Catalaanse crème brûlée met zestes van sinaasappels 
          
Koffie & thee met een likeurtje 
 
Duur: 2,5 uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan VIP Lounge Rederij Lovers,  
Prins Hendrikkade 25 en te boeken vanaf 20 betalende personen.   
 
 

      

4.4)  Indonesisch buffet All in        
 Een zeer complete rijsttafel met onbeperkt Hollandse bar.  

De gerechten van deze rijsttafel zijn aan de milde kant. Hij omvat twee basisgerechten,  
             vier vleesgerechten en drie vegetarische gerechten.   
             Het buffet bestaat uit:  

Nasi Nasi Putih (witte rijst), Nasi Kuning (gele rijst bereid in kokos), 
Ayam Kerrie (kipfilet in kerriesaus), Ayam Kecap (kipfilet in zoete uien-sojasaus),  

             Daging Rendang (gestoofd rundervlees in kokossaus), Sate Ayam (kipsate met pindasaus) 
             Tahu Telor (Tahu in ei-omelet in zoetige saus), Sambal Goreng Boontjes (sperzieboontjes  
             in lichtpikante saus), Sambal Goreng Telor (ei in middelpikante saus), Borrelkroepoek,   
             (garnalenkroepoek), Atjar Tjampoer (Indonesische koolsalade in zure sap), 
             Serundeng (gebrande kokos met pinda's), Bawang Goreng (gebakken uitjes),  

Sambal Badjak (sambal uit eigen keuken), Satesaus & Gadogado  
(Indonesische groentesalade in pindasaus). 

 
             Als dessert serveren wij u spekkoek met koffie & thee.  
  

Duur: 2,5 uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan VIP Lounge Rederij Lovers,  
Prins Hendrikkade 25 en te boeken vanaf 20 betalende personen.       

  
 

Prijs per persoon € 67,50 

Prijs per persoon € 65,00 

Prijs per persoon € 62,50 
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4.5) Buffet du Chef ‘Frans’ 
Ontvangst met een glas Prosecco en onbeperkt Hollandse bar. 
 
Bij binnenkomst staan kruidenboter, olijventapenade en brood op tafel. 

  
Koude gerechten 

 
Salade Niçoise  
Salade met haricots verts, tonijn, olijven, ansjovis en kappertjes 

 
Gerookte zalm 
Dun gesneden zalm met een kruidensla en limoencrème 

 
Fruits de Mer 
Selecte salade van gekookte en gemarineerde vissoorten uit de zee 

 
Grove Huispaté 
Diverse gekonfijte soorten wild en gevogelte, geserveerd met rode uiencompote 

 
Warme gerechten 
Gebakken zeewolf met kruidencouscous 
Mooie rundersukade op lage temperatuur gegaard met rode wijn en 
sjalottensaus, geserveerd met witlof uit de oven 
Aardappelgratin 
 
Dessert 

             Tarte Tartin van appel met vanillesaus 
 
Duur: 2,5 uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan Café Lounge Rederij Lovers,  
Prins Hendrikkade 25 en te boeken vanaf 20 betalende personen.        
Half uur verlenging mogelijk met koffie/thee en digestieven voor € 14,00 p.p. 
  
 

 
5.) Business Boat Charter 

 
Alleen voor groepen van min. 20 personen. (Max. 22 personen op de VIP 
Salonboot Stan Huygens). 

 
5.1)  Stan Huygens (seizoengebonden) 

 
Dinner  
Chef-kok aan boord 
‘Frans Kelders Cuisinier’ zal voor u een mooi menu samenstellen vanaf € 75,00 p.p. excl. 
wijnarrangement à € 25,00 p.p. Bij ieder gerecht een passende wijn. 

 
Walking Dinner 
Bij Walking Dinners serveren we kleine gerechten op bordjes. Uw gasten kunnen deze 
gerechten zowel zittend als staand eten. Er is minimaal een vork of een lepel nodig. 
Afhankelijk van de seizoenproducten doen wij een voorstel op maat, passend bij het seizoen. 

 
 
 
 
 

Prijs per persoon € 67,50 
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5.2) Op maat gemaakt 
Door onze eigen chef-kok en zijn equipe exclusieve catering op maat?  
Frans Kelders Cuisinier is een full service bedrijf dat zich o.a. toelegt op de catering binnen 
Rederij Lovers. Een organisatie die met gedrevenheid 
blijft vooruitdenken en kwaliteit nastreeft. Zij volgen de seizoenen 
en de nieuwste trends op culinair gebied. Dit alles op basis van verse en  
eerlijke producten. Daarbij onderscheiden zij zich ook graag door naast het aanbieden van 
kwaliteit en maatwerk ook overige diensten aan te bieden. 
Zowel voor uw zakelijke activiteiten als uw privé-aangelegenheden. 
“In beweging” is inmiddels uitgegroeid tot hun bedrijfsmotto. Proef 
en ervaar het aanbod! 
 

 

6.) Overige producten met catering 
 
6.1) Red light Candlelight Cruise        
Vaar door het oudste en meest besproken deel van Amsterdam en geniet van een  
twee uur durende rondvaart onder het genot van een glaasje rode/witte wijn, ijswater &  

             jus d'orange. Tevens kunt u genieten van een onbeperkt assortiment aan nootjes en  
             Hollandse kaas. Onder begeleiding van onze gids wandelt u gedurende 20 minuten  

over de Amsterdamse Wallen & proeft u een Jenevertje in de lokale pub.  
Deze vaart is inclusief een meertalige gids/gastvrouw/gastheer.  
 

Afvaarttijd hoogseizoen: 18-03-2010 t/m 30-10-2010: dagelijks om 20.30 uur.  
 

Duur: twee uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan Café Lounge Rederij Lovers,  
Prins Hendrikkade 25 en te boeken voor zowel individuelen als groepen.  
 
 
 

 
 

6.2)  Running Dinner  
        Varen door de mooiste grachten van Amsterdam, inclusief Hollandse bar aan boord  
             & hoofdgerecht eten in het restaurant naar keuze? Dat kan met de Running Dinner 
             van Rederij Lovers Amsterdam. 
 
             Programma: 

19.00 uur Inschepen bij Rederij Lovers. Welkom aan boord, gevolgd door het 
voorgerecht. 

 Keuze uit: 
Bombe van gerookte zalm, gevuld met een salade van Hollandse garnalen 
met een limoencrème 
of 

 Salade van runderpastrami en tomatensalsa 
19.45 uur Gasten van boord bij restaurant naar keuze voor het hoofdgerecht 
21.00 uur Dessert aan boord, een kleine proeverij uit onze patisserie: 
 Sinaasappelcrème brûlée 
 Chocolademousse met kokosschuim 
 Glaasje fruitsalade 
 
 Koffie met bonbons 
22.00 uur Gasten van boord, einde van het programma 
 
 
 

Prijs volwassenen per persoon € 29,50 

Prijs kinderen per persoon € 17,00 



22 februari 2010 Cateringarrangementen Lovers 2010/IVB  9 

Duur: drie uur, inclusief boothuur, bediening, af & aan Café Lounge Rederij Lovers, Prins 
Hendrikkade 25, de beschreven gerechten & Hollandse bar aan boord, hoofdgerecht in een 
restaurant en te boeken vanaf 20 betalende personen. Exclusief overige genuttigde dranken 
in het restaurant. 
 

 
    

6.3)  Architectuurcruise  
Deze rondvaart vertrekt elke 1

ste
 zondag van de maand en laat u onder het genot van een 

kopje koffie of thee met een plakje cake, kennis maken met de mooiste en interessantste 
moderne architectuur die Amsterdam te bieden heeft. 
 
Duur: twee uur, inclusief boothuur, af & aan VIP Lounge Rederij Lovers, Prins Hendrikkade 
25, onbeperkt koffie/thee, een plakje cake op tafel en gids.  

 
 
 
 
 

7.0) Drankenlijst 
 

7.1) Drankenassortiment Lovers Rondvaartboten  
 

Frisdrank (blikjes):    €  2,00  

• Fanta Orange  

• Coca Cola* 

• Coca Cola light* 

• 7-up* 

• Tonic 

• Cassis 

• Bitter lemon 

• Sourcy blauw / Sourcy rood* 

• Jus d’orange*    €  2.00  

• Appelsap *     €  2.00  
 
Bier:         €  2,00 
Heineken  
 
Wijnen :                  €   3,00  
Huiswijn rood fles       € 16.50 
Huiswijn wit fles          € 16.50 
 
Champagnes: 
Champagne Moët & Chandon    € 59.50 
Prosecco       € 27.00 
Kir      €   5.90 
Kir Royal     €   9.20 
 

             Port / Sherry / Vermouth   €   2.00 
 
             Gedistilleerd: 

• Whisky     €   3.50 

• Cognac     €   4.00 

• Jonge/oude Jenever   €   2.00      

• Campari     €   2.00 

• Diverse binnenlands gedistilleerd  €   2.00 

• Diverse buitenlands gedistilleerd  €   4.00 

• Diverse likeuren    €   3.50 

Prijs per persoon € 85,00 

Prijs volwassenen per persoon € 22,50 

Prijs kinderen per persoon € 17,50 



22 februari 2010 Cateringarrangementen Lovers 2010/IVB  10 

 
Overig: 
Koffie en thee onbeperkt   €   3.50 p.p voor twee uur 
Koffie en thee onbeperkt & cake  €   4.50 p.p   
Koffie en thee onbeperkt & gebak  €   6.50 p.p   
Onbeperkt Hollandse bar    €   7.50 p.p. per uur 
(bier, rode/witte wijn & frisdranken met ster*)  
 
 
Note: exclusief boothuur, ober(s) en gidsservice. 
(Per 15 passagiers één ober) Bediening à € 22,50 per uur. 
Gidsservice à € 140,00 (max. 4 uur). 

 

7.2) Drankenassortiment Business Boat Charter 
 

Frisdrank (flesjes):   € 2,25 

• Fanta - Sisi 

• Cola 

• Cola light 

• 7-Up 

• Tonic 

• Cassis 

• Bitter lemon 

• Sinaasappelsap 

• Sourcy blauw / Sourcy rood 

• Jus d’orange   €  2.50 

• Appelsap     €  2.50 
 

Bier:        €  2.25 

• Heineken flesjes 
  
Wijn :                   

• Huiswijn rood per fles  € 22.50 

• Huiswijn wit per fles       € 22.50 

• Chileense Chardonnay per fles € 27.50 

• Sauvignon de Touraine per fles € 32.50 

• Premières Côtes De Bordeaux per fles€ 36.00 

• Muscat de Rivesaltes per fles € 19.50 
 
Champagnes: 

• Champagne Moët & Chandon  € 59.50 

• Champenoise St. Martin    € 30.00 

• Kir     €   5.90 

• Kir Royal    €   9,20 
 
Port / Sherry / Vermouth  €   3.50 
 
Gedistilleerd: 

• Whisky    €   5.90 

• Cognac    €   5.90 

• Jonge/oude Jenever  €   2.60        

• Campari    €   3.50 

• Diverse binnenlands gedistilleerd €   3.50 

• Diverse buitenlands gedistilleerd €   4.50 

• Diverse likeuren   €   4.50 
 
*Note: exclusief boothuur, ober(s) en gidsservice. 
(Per 15 passagiers één ober) 
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7.3) Algemene Voorwaarden 
 

Alle prijzen in deze brochure zijn inclusief de wettelijk geldende btw-percentages.  
Op alle gemaakte reserveringen zijn de Algemene Voorwaarden van toepassing, die wij u op 
uw verzoek doen toekomen. De directie kan op elk ogenblik producten, tarieven en 
afvaarttijden van Rederij Lovers B.V. wijzigen. Wijzigingen betreffende afvaarten, prijzen en 
menu’s onder voorbehoud. IJs en weder dienende. Administratiekosten zijn € 12,50 per 
factuur. 

 
  

8.0)  Specials 
 
Met de Carréboot naar Koninklijk Theater Carré. 
Arrangementen en prijzen op aanvraag. 


